Ruavintoln  Kendtoletat

A la Carte
Alkuruokia Piairuokia
Salaatit Alku-/péiruokana Ricotta-pinaatti tortellonit
kermaisessa 17,00
Caesarsalaatti 10,00 /15,00 L, (G) tomaattikastikkeessa
Caesarsalaatti Tarjoiltu pesto-6ljyn, parmesaanin ja talon
savulohella 13,00 / 18,00 L, (G) leivan kera
Caesarsalaatti . .
kanalla 13,00 / 18,00 L, (G) Tomaattl-mozzarﬁllz.t tortellonit
o ) savuporo-rosmariini-
Rapea lisapekoni kermakastikkeessa 20,00
salaattiin 1,00/ 2,00
Tarjoiltu salsa criollan (sis. tuoretta tomaattia,
sipulia, paprikaa, viinietikkaa, 6ljya ja
Hedelmiinen mausteita) sekd talon leivan kera
juustoleipisalaatti
tyrnivinegretilli Punajuuripihvit
L, G, (V) 20,00 L, G, (V) 26,00

Jadvuorisalaattia, tuorekurkkua, vesimelonia,
viinirypéleitd, kainuulaista juustoleipéd,
punasipulia ja paahdettua pahkina-
siemensekoitusta

Tyrnimarjavinegrettid ja talon leipda
(Saatavilla my0s vegaanisena marinoiduilla
valkoisilla pavuilla)

Keitot Alku-/pésruokana
Tomaattikeittoa

vuohenjuustovaahdolla 10,00 / 15,00
L, G, (V)

Talon yrttinen tomaattikeitto tarjoiltuna
vuohenjuustovaahdon

ja talon leivdn kera

Kalevalan kahden
kalan keitto
L, G

10,00 /17,00

Kermainen perinteinen kalakeitto
lohesta ja Lammasjérven kuhasta.
Ruisleipéd, voita ja suolakurkkuja

Punajuuripihvit, grillattua vihredi parsaa ja
hummusta sekd hunajalla gratinoitua
vuohenjuustoa

Kantelettaren
kuhapergamentti 34,00
L,G

Ravintola Kantelettaren suosituin
klassikkoannos

Oman jarven kuhaa, smetanaperunoita
sekd kauden kasviksia

Kalevalan puolukkalohi L, G 30,00

Paistettua lohta kermaperunoilla, paistettuja
kauden kasviksia
ja puolukkakastiketta

Lehtipihvi L, G 28,00

Naudan lehtipihvi, maustevoita,
lankkuperunoita tai
kerma-/valkosipuliperunoita,
grillattua tomaattia



Kanaa sitruunakerma 26,00
-kastikkeessa, ohra-pilafia

ja grillattuja tomaatteja

L, (G)

Paistettua broilerin rintaa tarjoiltuna
sipulilla, pinaatilla ja kuivatuilla karpaloilla
hoystetyn ohran, sitruunakermakastikkeen
ja grillattujen tomaattien kera

Hotelli Kalevalan

Jaloviinapihvi 36,00
L,G

Naudan ulkofilepihvi, perunarosteja,
paistettuja juureksia,

herkkusienid ja tarhapapuja, kermaista
viherpippuri-jaloviinakastiketta

Talon burger
L, (G, V) 24,00

Paahdetun briossisimpyldn vilissd valittu
pihvi, cheddaria, pekonia, talon
hampurilaiskastiketta, rapeaa salaattia,
pikkeldityd punasipulia ja maustekurkkua.
Tarjoiltu lankkuperunoiden ja ketsupin kera

Pihvivaihtoehdot:
jauheliha/kala/halloumi/kasvis

Teemme jauhelihapihvimme itse kdyttden
kainuulaista naudanlihaa

Jalkiruokia

Talon omenapiirakka 12,00

Kanelista omenapiirakkaa tarjoiltuna
mascarpone-vaniljavaahdon ja
kuhmolaisen kuusenkerkkasiirapin kera

Puolukkapannacotta 12,00
karamellikrokantilla

Hyytel6idylla puolukoilla kuorrutettu
kermainen vaniljapannacotta ja
merisuolattua karamellikrokanttia

Suklainen laavakakku 14,00
Jélkiruokien ikiklassikko! Ldmmin
laavakakku tarjoiltuna kermavaahdon ja
tuoreiden marjojen kera

Hotelli Kalevalan 10,00
mustikkainen jiiteloannos

Vanhanajan vaniljajaitel6d, tuoreita
mustikoita, kermavaahtoa,
mustikkakastiketta ja pdhkindinen vohveli

Talon tervajaatelo 12,00
Itse tehtyé tervajadtelod,
lakkahilloa ja kermavaahtoa

=

3 ruokalajin illallismenu

Kalevala-menu
59¢/henkilo

Perinnepire

Maistiaisia paikallisista mauista: ronttOsta,
Kainuun leipdjuustoa ja lakkaa, sienisalaattia
ruiskupissa ja punajuurigraavattua lohta

skksk

Kantelettaren kuhapergamentti

Oman jarven kuhaa, smetanaperunoita seka
kauden kasviksia

tai
Hotelli Kalevalan Jaloviinapihvi

Naudan ulkofilepihvi, perunardsteja,

paistettuja juureksia, herkkusienii ja

tarhapapuja, kermaista viherpippuri-
jaloviinakastiketta

skeksk

Talon tervajiitelo

Itse tehtyé tervajadtelod, lakkahilloa ja
kermavaahtoa



